VIt

MENUPLAN

KW 34 | Giiltig vom 18.08. bis 24.08.2025

Taglich ein festes Menii auch als ,,Seniorenteller” fiir 5,50 €

MENU 1

Saftiges Eieromelette mit einer
KrautersolRe, Kartoffelpliree und
Blattspinat

Bunter Salat mit verschiedenen
vegetarischen Leckereien, dazu ein
Dip und Baguettescheiben

Franzosischer Burger belegt mit
gebackenem Camembert, garniert
mit Salat, Tomate und
Preisselbeersahne, Gitterkartoffeln
und dazu Feigensenf

Gebackener Gemusestrudel mit
einer SolRRe, Salzkartoffeln und
Buttermohren

Leckerer Backfisch mit einer
RemouladensoRe und
Kartoffelsalat

Eintopf des Tages mit einem
Suppenbroétchen

Rinderschmorbraten mit eigener
SoRe, KartoffelkloRen und
Blaukraut

MENU 2

MONTAG

Rahmgeschnetzeltes vom Schwein,
mit Salzkartoffeln und buntem
Gemiise

DIENSTAG

Leckere Grillbratwurst mit einer
Paprikasole, Kartoffelstampf und
Tagesgemise

MITTWOCH

Geschmorter SpieBbraten vom
Schweinenacken mit eigener SoRe,
Kartoffelpiiree und Schmorkohl

DONNERSTAG

Cordon-bleu vom Gefliigel mit
einer Gefliigeljus, Gemusereis und
Mischgemiise

FREITAG

Gebratenes Rippchen mit
Kartoffelpiiree und Buttererbsen

SAMSTAG

Tellerrosti nach Berner Art
Uberbacken mit Kochschinken,
Kdse und Spiegelei dazu ein kleiner
Salat

SONNTAG

Hahnchenbrust im Knuspermantel
mit einer SoRe, Salzkartoffeln und
Erbsen

MENU 3

VOLLWERTMENU
Regionale Hahnchenbrust
"Saltimbocca Art" gebraten mit
heimischem Schinken und Bio
Salbei auf Vollkornnudeln und ein
Gartensalat

Gebratenes Rinderhacksteak, mit
einer RahmsoRe, Kartoffelrosti und
Blumenkohl

Putengulasch mit asiatischem
Gem{se, Salzkartoffeln und
Brokkoli

3- kleine Schweinemedaillons auf
Bandnudeln mit Kirschtomaten in
Gorgonzolasolle dazu ein Salat

Guten Appetit wiinscht lhnen das Café Vita-Team!

Enthaltene Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte unserer Informationsmappe, die wir lhnen jederzeit zur

Einsichtnahme zur Verfligung stellen. Sprechen Sie uns gerne darauf an.



